
Mitä pakastekuivatus 
mahdollistaa? 
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Pakastekuivaus
Kylmäkuivaus
Lyofilisaatio

Kuvan lähde: Jalonen, H. ,Laine, E. 
(1989) Kylmäkuivausprosessin 
perusteista. Farmaseuttinen 
aikakausikirja DOSIS, 5 (4):158-165



Jäädytys
0-4 h

+200 C-500 C

• 0,1 – 1 °C / min
• 0,5 – 1,0 mm / min

Pääkuivaus
14-35 h

• Jäätyneen 
veden haihdutus 
suoraan 
kaasuksi 
lämmön avulla

Jälkikuivaus
6 h

• Loppu vesi 
haihdutetaan 

ALIPAINE

ALIPAINE



Käyttökohteet
• Elintarvikkeet, ravintolisät
• Kosmetiikka
• Lääkkeet/farmasia
• Käsityö- ja 

koristemateriaalit
• Eläinten hoitovalmisteet ja 

rehut

http://www.scientzbio.com/



RakenneSäilyvyys

Väri Aktiivi-aineet

TuoksuMaku



Pienempiä pakastekuivauslaitteita esim. 35-50 l
• https://freezefood.uk/
• https://harvestright.com/commercial-freeze-dryer/
• https://www.spscientific.com/ https://www.millrocktech.com/
• https://www.ilshinbiobase-europe.com/
• https://www.plantbasedpros.com/

https://freezefood.uk/
https://harvestright.com/commercial-freeze-dryer/
https://www.spscientific.com/
https://www.millrocktech.com/
https://www.ilshinbiobase-europe.com/
https://www.plantbasedpros.com/


Esimerkkejä alihankinnasta
• https://joyofnorth.com/ Nature

Lyotech Oy
• https://meki.ee/en/Freezedry OÜ, 

Viro 
• http://yagody.ru/ Venäjä

https://meki.ee/en/
https://meki.ee/en/
http://yagody.ru/


Kiitos!

Idea Nature Oy
Heli Pirinen

Heli.pirinen@ideanature.fi

Tuotekehitystä ideasta markkinoille!
Elintarvikkeet, kosmetiikka, eläinten hoito-

ja rehuvalmisteet 

mailto:Heli.pirinen@ideanature.fi
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