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Vinkkejä suoramyyntiin 
ti 11.2.2025 klo 14-15

• infoa lainsäädännöstä, myyntipaikasta, pakkauksista ym. (aloittavat yrittäjät) 
• Käytännön vinkkejä
• Terveystarkastajan näkökulmia, Mervi Silvennoinen, Savonlinnan kaupunki
• Mistä lisätietoa



Peruskysymyksiä..
..mitä lakia tai asetusta luetaan

• Alkutuotannon tuotteita vai jalosteita
• Kuinka paljon? Vrt pienimuotoisen, vähäriskisen 

toiminnan rajat
• Valmistusta vai pelkkää myyntiä?
• Tuotteet: omia, muiden vai molempia
• Pakattuja vai pakkaamattomia
• Helposti pilaantuvia elintarvikkeita



Vinkkejä suoramyyntiin 
ti 11.2.2025 klo 14-15

Toimit maatilayrittäjänä ja haluaisit aloittaa omien alkutuotannon tuotteiden 
suoramyynnin kuluttajille ja paikalliseen vähittäismyyntiin

Askelmerkkejä alkutuotannon tuotteiden suoramyynnin aloittamiseen….
Suoramyynti kuluttajille voi tapahtua esimerkiksi omalta tilaltasi, tienvarsikojusta, torilla, 
ruokapiirissä tai Reko-lähiruokarenkaiden kautta. Myynti paikalliseen 
vähittäismyyntiin puolestaan tarkoittaa alkutuotannon tuotteiden toimittamista kaupoille, 
ravintoloille, ammattikeittiöille, joista tuote päätyy ilman muita välikäsiä kuluttajalle.

https://aitojamakuja.fi/reko/reko-tuottajille/
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Mitä ovat alkutuotannon tuotteet ja toiminta?
• Alkutuotantoa ovat maidon- ja munantuotanto, lihakarjan kasvatus, kalastus ja kalanviljely, 

kasvisten ja hedelmien sekä viljan ja sienten viljely, hunajantuotanto, luonnonvaraisten marjojen 
ja sienten keräily sekä metsästys. 

• Alkutuotannon tuotteita puolestaan ovat esimerkiksi raaka- ja ternimaito, kananmunat, pyöreä 
kala eli perkaamaton tai aluksella tai jäällä perattu kala, viljellyt kasvikset, hedelmät, marjat, vilja, 
sienet, hunaja sekä luonnonvaraiset marjat ja sienet sekä nylkemätön riista. Lisätietoa 
alkutuotannosta löydät Ruokaviraston sivuilta.

• Liha ei ole alkutuotannon tuote ja löydät lihan suoramyyntiin liittyvää tietoa Aitoja makuja 
sivujen elintarvikehuoneiston rekisteröinti-osiosta.

https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikkeiden-alkutuotanto/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikkeiden-alkutuotanto/
https://aitojamakuja.fi/jatkojalostus
https://aitojamakuja.fi/jatkojalostus
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Miten pääsen alkuun?
• Rekisteröidy alkutuotannon toimijaksi oman kuntasi 

elintarvikevalvontaviranomaisille neljä viikkoa ennen toiminnan aloittamista ja 
ilmoita siinä myös alkutuotannon tuotteiden suoramyynnistä. 

• Arvioi, mitä ja missä sekä kuinka paljon aiot myydä.
• Vähäriskiseen ja pienimuotoiseen toimintaan sovelletaan monia 

elintarvikelainsäädännöllisiä helpotuksia, mikä antaa paremmat mahdollisuudet 
alkutuotannon tuotteiden suoramyynnille. Pienimuotoinen toiminta on määritelty 
tuoteryhmäkohtaisesti. Huomioi tuotekohtaiset sallitut myyntimäärät ja pidä 
kirjaa toteutuneista myyntimääristä.

https://aitojamakuja.fi/alkutuotanto/?_gl=1*1xdx91n*_ga*MTU5MTUwMjg0MS4xNjcwMjI0Nzc1*_ga_NRP5HQCRYM*MTczOTE4ODUyNS40My4x
LjE3MzkxODg2MzEuMC4wLjA. 

https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikkeiden-alkutuotanto/alkutuotantopaikasta-ilmoittaminen
https://aitojamakuja.fi/alkutuotanto/?_gl=1*1xdx91n*_ga*MTU5MTUwMjg0MS4xNjcwMjI0Nzc1*_ga_NRP5HQCRYM*MTczOTE4ODUyNS40My4xLjE3MzkxODg2MzEuMC4wLjA
https://aitojamakuja.fi/alkutuotanto/?_gl=1*1xdx91n*_ga*MTU5MTUwMjg0MS4xNjcwMjI0Nzc1*_ga_NRP5HQCRYM*MTczOTE4ODUyNS40My4xLjE3MzkxODg2MzEuMC4wLjA


Millainen myyntipaikka

Elintarvikkeiden myyntitilat 
• Millaiset tilat ja myyntikalusteet tarvitset myyntipaikkaasi, riippuu paljon siitä, millaisia tuotteita 

myyt ja kuinka laajaa toimintasi on
• Onko elintarvikkeiden valmistusta, käsittelyä vai pelkästään säilytystä
• Sellaisenaan syötävät elintarvikkeet erillään esimerkiksi kypsentämistä vaativista ja multaisista 

elintarvikkeista (allergeenit)
• Siistit, helposti puhtaanapidettävät tilat, pintamateriaalit
• Kylmäsäilytys, muut elintarvikkeiden, pakkausten ja laatikoiden säilytystilat
• Vesipisteet ja pesualtaat
• Jätteiden säilytys

https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/yritykset/elintarvikeala/toiminnan-aloittaminen/pk/maatilan-tuotteiden-jalostamisen-ja-myynnin-aloittaminen/osa-
2_tilat.pdf

https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/yritykset/elintarvikeala/toiminnan-aloittaminen/pk/maatilan-tuotteiden-jalostamisen-ja-myynnin-aloittaminen/osa-2_tilat.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/yritykset/elintarvikeala/toiminnan-aloittaminen/pk/maatilan-tuotteiden-jalostamisen-ja-myynnin-aloittaminen/osa-2_tilat.pdf


Pakattu vai pakkaamaton elintarvike

Valmiiksi pakattu
• Ennen myyntiä valmiiksi 

suljettu pakkaukseen 
kokonaan tai osittain

• Pakkauksen sisältöä ei voi 
muuttaa avaamatta tai 
rikkomatta pakkausta 

Pakkaamaton
• Pakattu kuluttajalle elintarvikkeen 

luovutuspaikassa välitöntä myyntiä varten 
(pakataan ja myydään 24 tunnin aikana)

• Esim. palvelumyynnin yhteydessä pakattu 
tuote, tuote-esittelijä pakannut valmiiksi, 
kahvilan linjastossa pakattu, kuluttaja itse 
pakkaa, yhden kokonaisen kasviksen 
pakkaaminen läpinäkyvään pakkaukseen 
”kelmutettu pakkaus”



Pakkaus on osa tuotteen laatua

SUOJAUSVAATIMUKSET
• Mikrobikontaminaatiot
• Vieraat hajut ja maut
• Likaantuminen
• Kaasutiiviys/-läpäisevyys
• Kosteuden menetys/lisäys
• Valo
• Tuholaiset
• Jakelurasitus
• Tuotteen mekaaniset vauriot
• Veden hylkiminen

TEHTÄVÄT -TARKOITUKSENMUKAISUUS
• Oikea koko eri kuluttajaryhmille
• Sisältää tuotteen 
• Yhteensopivuus elintarvikkeen kanssa (esim. 

materiaalivalinnat)
• Myrkyttömyys 
• Helppokäyttöisyys (avattavuus, suljettavuus)
• Hyvä käyttölämpöjen sieto (esim. mikroaaltouuni)
• Kustannustehokkuus
• Tuotetiedon välittäminen
• Myynnin edistäminen (hyvä ulkonäkö)
• Tuotteen ja pakkauksen laatu ”käsikädessä”
• Ympäristöystävällisyys (uudelleenkäyttö, 

kierrättäminen, hävittäminen)
• Sopivuus pakkauskoneelle, täyttölinjoille, 

saumautuvuus, onnistunut saumaus (koneellinen 
pakkaaminen)



PAKOLLISET PAKKAUSMERKINNÄT
1. elintarvikkeen nimi 

2. ainesosaluettelo ja tarvittaessa 

tiettyjen ainesosien määrä

3. Allergioita ja intoleransseja 

aiheuttavat aineet ja tuotteet 

korostetusti ainesosaluettelossa 

4. sisällön määrä 

5. vähimmäissäilyvyysaika tai viimeinen 

käyttöajankohta

6. valmistajan, pakkaajan tai EU:ssa 

toimivan myyjän nimi, toiminimi tai 

aputoiminimi sekä osoite 

7. alkuperämaa, jos sen puuttuminen 

voi johtaa ostajaa harhaan 

7. elintarvike-erän tunnus (voi olla päiväys)

8. säilytysohje tarvittaessa

9. käyttöohje tarvittaessa

10. varoitusmerkintä tarvittaessa

11. elintarvikkeen alkoholipitoisuus, 
jos alkoholia on nestemäisessä elintarvikkeessa on yli 

1,2 tilavuusprosenttia ja kiinteässä elintarvikkeessa 

enemmän kuin 1,8 painoprosenttia

12. Ravintoarvo (poikkeukset huomioiden)



Käytännön vinkkejä suoramyyntiin 
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Ohjausta omavalvonta-
suunnitelman laadintaan, 
toteutukseen ja päivitykseen

SUORAMYYNTI           

oma tila TIENVARSIKOJU tori   
r u o k a p i i r i  markkinat    REKO -rengas 

tapahtumat  myymäläauto 
verkkokauppa   

Elintarviketilan 
rakenteelliset 
vaatimukset

Elintarvikelain-
säädännön 
vaatimukset

Tuotteistaminen

Pakkausmerkinnät 
kerralla kuntoon

Hygieniaosaamiskoulutus ja -
osaamistestaus

Palvelumuotoilu

Elintarvike- ja ruoka-
tuotesuunnittelu

Suoramyynnin 
kehittäminen 
tilakohtaisesti

Asiantuntija- ja 
kuluttajaraatien 
toteutus

Markkinointi

Hinnoittelu

Tukea markkinoinnin 
suunnitteluun ja 
toteutukseen

Hinnoittelu- ja 
kannattavuuslaskelmat

Tuotanto- ja myyntitilojen 
suunnittelu, jonka tukena 
ProAgria rakennussuunnittelu

Liiketoimintasuunnitelma
n ohjaus

Liiketoiminnan 
suunnittelu

Verkostojen 
rakentaminen

Investointi, rahoitus, 
taloussuunnittelu

SUORAMYYNNIN KEHITTÄMINEN

Laatu
Laatujärjestelmän 
rakentaminen

Laatuauditoinnit
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Lisätietoa
https://aitojamakuja.fi/suoramyynti-jalostus/ 
https://aitojamakuja.fi/ilmoita-yrityksesi-hakupalveluun/ 
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/

Verkkokurssi: Pienimuotoinen toiminta alkutuotannossa

Ohje liikkuvien elintarvikehuoneistojen toiminnasta

Kasvisten, marjojen ja sienten ulkomyynti

Ruokaviraston sivu luonnonvaraisen riistan myynnistä

Raakamaidon myyminen kuluttajille

Ruokaviraston ohje kananmunien ja muiden lintujen munien 
suoramyyntiin

Puutarhaliiton laatutarhaohjeistus

Ollaan yhteyksissä!

Sanna Lento-Kemppi, yritysasiantuntija   
p. 050 476 6028
Sanna.lento-kemppi@maajakotitalousnaiset.fi

https://aitojamakuja.fi/suoramyynti-jalostus/
https://aitojamakuja.fi/ilmoita-yrityksesi-hakupalveluun/
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikkeiden-alkutuotanto/pienimuotoinen-toiminta-alkutuotannossa/
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/oppaat/liikkuvat-elintarvikehuoneistot/ohje-liikkuvien-elintarvikehuoneistojen-toiminnasta/
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yritykset/elintarvikeala/uutiset-paivityksista/kasvisten-marjojen-ja-sienten-ulkomyynti/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikkeiden-alkutuotanto/elaimista-saatavat-elintarvikkeet/riista/
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yritykset/elintarvikeala/alkutuotanto/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikkeiden-alkutuotanto/elaimista-saatavat-elintarvikkeet/munat/munien-myynti/
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikkeiden-alkutuotanto/elaimista-saatavat-elintarvikkeet/munat/munien-myynti/
https://www.puutarhaliitto.fi/laatutarha/
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