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Yleista

« Jatevelvoitteet ovat sdaadoksia ja ohjeistuksia, jotka maarittelevat, kuinka eri
toimijoiden, kuten yritysten, julkisten laitosten ja kotitalouksien, tulee
kasitelld elintarvikejatteitaan.

« Nama velvoitteet saattavat sisaltaa vaatimuksia jatteiden erilliskerayksesta,
kierratyksesta ja muista vastuullisista kasittelytavoista, ja ne on suunniteltu
edistamaan kestavampaa kulutusta ja tuotantoa seka vahentamaan jatteen
maaraa kaatopaikoilla ja sen aiheuttamaa ymparistdkuormitusta.

* Ymparistovastuullinen elintarvikejatteiden kasittely viittaa menetelmiin ja
kaytantoihin, joilla pyritddn minimoimaan ruokahavikki ja tehostamaan

elintarvikejatteiden hyddyntamista tavalla, joka vahentaa niiden negatiivista
vaikutusta ymparistoon.
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Koulutuksen sisalto

Jatehuoltomaaraykset

RuokahavikKi

Elintarvikkeiden Jatelainsaadanto

Elintarvikealan kirjanpito- ja tiedonantovelvollisuus

Valvonta
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Jatelain noudattaminen elintarvikeyrityksessa

* Elintarvikeyrityksen tulee noudattaa alueellisia
jatehuoltomaarayksia, jotka voivat vaihdella riippuen yrityksen
sijainnista.

e Jatehuoltomaaraykset perustuvat jatelakiin ja niissa maaritellaan

jatteiden lajittelusta, keraamisesta, hydodyntamisesta ja
roskaantumisen ehkaisemisesta.

* Erityisesti elintarvikeyritysten on kiinnitettava huomiota biojatteen
kasittelyyn, silla se on merkittava jatejake tassa toimialassa.
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Yrityksen jatteiden hoitaminen

* Jatelain mukaan yritysten, on velvollisuus kierrattaa ja lajitella jatteensa.
Lajittelun tarkoituksena on vahentaa sekajatteen maaraa ja suojella ymparistoa.

* Kierratys ja lajittelu on ensiarvoisen tarkeaa, silla se mahdollistaa jatteiden
uudelleenkayton, kuten biojatteen muuttamisen kompostiksi tai energiaksi ja
metallin seka lasin sulattamisen ja uudelleenkayton.

* Yrityksille on usein tarjolla ohjeita lajitteluun, ja naiden ohjeiden noudattaminen
on jokaisen yrityksen vastuulla

* Kierratyksen ja lajittelun noudattamatta jattaminen voi johtaa viranomaisen
taholta seuraamuksiin.
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Miten yrityksen on lajiteltava jatteensa?

Useimpien yritysten seka julkisten hallinnon- ja palveluntuottajien on
kerattava 1.7.2022 alkaen erikseen toiminnassaan syntyva yhdyskuntajate.
Velvoite koskee yrityksia taajamissa seka palvelu-, matkailu- ja tyopaikka-
alueilla.

Jatteet on kerattava erikseen, jos yrityksessa syntyy
biojatetta vahintaan 10 kg viikossa
*muovipakkausjatetta 5 kg viikossa

*paperi-, kartonki- ja pahvipakkausjatetta 5 kg viikossa
|lasipakkausjatetta 2 kg viikossa ja

*metallijatetta 2 kg viikossa
https://youtu.be/wwQexWJpQOVU

Lahde: Salpakierto
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Esim. Salpakierto

Biojatteen erilliskerays alkaa ja Salpakierron jatekuljetuksiin siirrytaan
toimialueen yli 10 000 asukkaan taajamissa 1.7.2024. Toimialueella tallaisia
isoja taajamia ovat Lahden, Heinolan ja Hollolan keskustaajamat ja Nastolan
kirkonkyla. Muutkin Salpakierron toimialueen kiinteistot voivat ottaa
biojateastian niin halutessaan. Kotikompostointi on vaihtoehto
erilliskeraykselle ja helppo tapa saada biojatteet hyodyksi omaan
puutarhaan.
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Esimerkki Biojatteen kasittelyvaihtoehdoista

1.Perinteinen biojateastia, joka tyhjennetaan 1 tai 2 viikon
valein.

2.Tuulettuva biojateastia, joka tyhjennetaan 4 viikon valein ja
on suunniteltu pitamaan biojate kuivempana ja vahentamaan
hajuhaittoja.

3.Biojatteen omatoiminen kompostointi asianmukaisessa

kompostorissa, mika edellyttaa kompostointi-ilmoituksen
tekemista.

4.Biojateastian yhteiskaytto Iahikiinteistéjen kanssa
(Jatekimppa)

ProfAgria
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Jatehuoltomaaraykset

On tarkeaa, etta elintarvikeyritykset tutustuvat alueensa
voimassa oleviin jatehuoltomaarayksiin ja noudattavat niita.
Ymparistonsuojeluviranomaiset valvovat maaraysten
toteutumista.

Poikkeuksen noudattamisesta voi myontaa vain
jatehuoltoviranomainen

ProfAgria
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Muuttunut Jatelaki

Vuonna 2021 voimaan tulleissa uudessa jatelaissa (646/2011, muutettu
714/2021) ja jatteista annetussa valtioneuvoston asetuksessa (978/2021) on
ensimmaista kertaa asetettu elintarvikealan toimijoille kirjanpito- ja
tiedonantovelvollisuus toiminnassa syntyvasta elintarvikejatteesta.

Elintarvikealan toimijoita ovat elintarvikelain (297/2021) mukaan muun
muassa Yyritykset, jotka toimivat elintarvikkeiden alkutuotannon,

valmistuksen, tarjoilun ja myynnin alalla.

ProfAgria
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Ruokahavikki

Mita tiedetaan ruokahavikista, ja miksi vahentamista pitaisi tehda

+ Kasitteet ja maaritelmat, ruokahavikki, elintarvikejate

« Erityyppiset toimipisteet

« Havikin vahentaminen

Uusi jatelaki, asetus ja elintarvikejate: tavoitteena on vahentaa jatetta
* Uudelleen jakaminen, lahjoittaminen

* Kirjanpito

Opas elintarvikealan toimijoille elintarvikejatteen kirjanpito- ja tiedonantovelvollisuuden noudattamiseksi
« Mita lain mukaan tulisi kirjata

« Mita kannattaisi kirjata,

« Mita tunnuslukuja on hyva seurata

* Miten mittaaminen tehdaan

* Henkilokunnan opastus ja kannustus
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Miksi on tarkeaa vahentaa ruokajatetta?

* YK:n elintarvike ja maatalousjarjesta FAO arvio 2011:
Noin kolmannes tuotetusta ruoasta ei paady syotavaksi

s Kaloreissa mitattuina 25 % ihmisravinnoksi tuotetusta ruuasta aiheuttaa 8-
10% kaikista ihmiskunnankasvihuonepaastoista, vedenkulutus noin 25 %
maataloudessa kaytettavasta vedesta

** YK:n kestavan kehityksen tavoite
Ruokahavikin vahentaminen 50%: lla vuoteen 2030 kulutussektorilla

*» EU:n tavoitteiden saavuttamiseksi aloitetaan elintarvikkeiden seuranta ja
tilastointi, Luke mukana toteuttamassa ja raportoimassa
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UNEP Raportti 2021

* YK:n ymparistoohjelman laatiman Food Waste Index 2021 mukaan
vuonna 2019 syntyi kuluttajatasolla noin 931 miljoonaa tonnia
elintarvikejatetta

61% kotitalouksissa

27 % ravitsemispalveluissa

13 % kaupassa

Eli 17% kaikesta tuotetusta ruosta hukkautuu ruokaketjun vaiheissa

Tarvitaan tutkimista, mittaamista ja seurantaa tavoitteiden saavuttamiseksi

°
proa rlq Yhdistyneiden kansakuntien ympéristoohjelmaa (United Nations Environment Programme). Se on YK:n elin, jonka
tavoitteena on ohjata ja kannustaa maailmanlaajuista ymparisténsuojelua.
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Ruokahavikkitiekartta

Etusivu - Luonnonvarakeskus (ruokahavikkitiekartta.fi)

KAYTANTOJA MUUTTAMALLA
KESTAVAMMAKSI

TEKNOLOGIASTA ALYA, UUSIA TUTKIMUKSEN KEHITYS JA HAVIKIN

= - Ly i
TUOTTEITA & LIKETOIMINTAMALLEJA SEURANTA S

TAVOITE

Suomi on sitoutunut puolittamaan

ruokahavikin 2030 mennessa
European Food Loss and
Waste Prevention Hub - KETJUYHTEISTYOLLA TAVOITTEESEEN
Home (europa.eu)
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Ruokahavikkihierarkia

Food and drink material hierarchy

Most preferable option

-

Prevention

Waste of raw materials, ingredients
and produclt ansing is reduced -
measured in overall reduction in waste

Optimisation

Redistribution to people

-

-

Recycling

Sent to animal feed

Waste sent to anaerobic digestion; or

Waste composted

Incineration of waste
with energy recovery

Waste incinerated without
energy recovery.

Disposal
-
Waste sent to landfill.

Waste ingredient/product
going to Sewer

Least preferable option

@roﬂgria Lahde: Luke
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Ravitsemuspalvelussa elintarvikejatteen kirjanpito ja
tiedonantovelvollisuus

Elintarvikejate = Kaikki alun perin
syomakelpoinen ja syomakelvoton
elintarvikeperdinen aines

Ruokahavikki = Alun perin syomakelpoinen
ruoka ja juoma, joka paatyy jatteeksi

Alun perin syomakelvoton biojéte, esimerkiksi

Keittidbiojate
kahvinporot, kasvisten kuoret ja kannat jne.

Hawvikki, joka syntyy valmistus- tai laatuvirheen
seurauksena tai suoraan varastosta

Keittidhavikki

Linjastossa ylijaanyt tai linjastoon tarkoitettu

Tarjoiluhavikki
ruoka

Elintarvikejéte
Ruokailijoiden
lautastahteet

Ruockailijoiden lautasilta biojatteeseen paatyvat
rucantahieet

Ruokahavilcki

Biojate

Kaikki nama yhteensa on elintarvikejate
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Elintarvikejate A. RUOKAHAVIKKI
El SISALLA PELTOON JAAVAA

SATOA

» Ketjun ruokahavikki n. 3,5 milj.
Kg/vuosi

» Elintarvikejate 642 milj.kg/vuosi
« Kaotiruoka, liha, Hevi, linjastot

» Kuluttajahavikki isompaa, kuin
on ajateltu

ProfAgria
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Luke tutkimus

Tulokset ravitsemispalveluista 2020

* Elintarvikejatetta syntyi tutkimusaikana 21

% valmistetusta ruoasta ja ruokahavikkia

Elintarvikejate yhteensa 78 miljoonaa kg/vuosi
Muut

syntyi 16 % valmistetusta ruoasta (pitopalvelut) Annosravintolat, a la
Sairaalat o ﬁgr:z

* Tarjoiluhavikkia syntyi 9 %, lautastahdetta
5 %, keittiohavikkia 2 % valmistetusta

ruoasta Vanhainkodit, __
. ' . & . hoitolaitokset i
*  Arvio elintarvikejatteesta yhteensa 78 T Hotellit

miljoona kiloa (14 kg/hlo), tasta
ruokahavikkia yhteensa 61 miljoonaa kiloa

(11 kg/hl®)

* Linjastoravintoloissa suurin havikin
aiheuttaja on tarjoiluhavikki

9%

Opiskelijaravintolat
5%

6%

Huoltoasemat ja
kahvilat
13 %

Henkiléstoravintolat ja

t suurkeittiot
Muut ravintolat e

* Tarjoiluhavikki koostui paaosin 8%

lihapaaruoasta,

proﬂgrlq S_IVennomen. A

salaatista ja lisakkeista

K. _leonen S ja Lahtl L 2019 _F{a\ritsem:spahlelmden elmtannke]ate jatteen ﬁérﬁZ 18-2019

onvarakeskus: Hélsinki. 45 s.




Jatelaki ja asetus

Elintarvikejatteen maaran vahentaminen
https://ym.fi/jatteet/jatelaki

« Toimijan on huolehdittava siita, etta toiminnassa syntyy mahdollisimman
vahan elintarvikejatetta

« Jateasetus velvoittaa luovuttamaan kayttamatta jaaneet syomakelpoiset
elintarvikkeet uudelleenjakeluun ensisijaisesti ihmisravinnoksi

« Elintarvikealan toimija voi itse valita, kenelle ja miten kayttamatta jaaneet
elintarvikkeet luovutetaan niin, etta luovutus ei vaaranna
elintarviketurvallisuutta.

» Elintarvikkeita voidaan samoin edellytyksin luovuttaa myos
yksityishenkilGille

ProfAgria
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Elintarvikkeiden luovutuksesta

Jateasetus ei velvoita luovuttamaan kayttamatta jaaneita elintarvikkeita, jos
elintarvikealan toimijan mukaan luovutus uudelleenjakeluun ei ole
mahdollista kohtuullisin kustannuksin.

Tallainen tilanne voi syntya esimerkiksi , jos elintarvikehavikin
lahjoittamisesta aiheutuvat kustannukset ylittavat selvasti luovutettujen
elintarvikkeiden arvon ja havikin asianmukaisen jatehuollon jarjestamisesta
aiheutuvat kustannukset.

Toimijan tulee tarvittaessa kyeta osoittamaan mista kohtuuttomaksi arvioidut
kustannukset muodostuvat.

ProfAgria



Kayttamattomien elintarvikkeiden
luovuttaminen uudelleen jakeluun

Elintarvikelain (297/2021) 5 §:n 1 momentin 1 kohdassa tarkoitetun elintarvikealan toimijan on luovutettava
kayttamatta jaaneet elintarvikkeet uudelleenjakeluun ensisijaisesti ihmisravinnoksi, jos se voidaan tehda
elintarviketurvallisuutta vaarantamatta

*Tuotteen on siis luovutushetkella oltava elintarvikekelpoinen
*Toteuttaa etusijajarjestysta siten, etta ihmisravintona kaytto on ensisijaista

*Koskee kaikkia yrityksia, jotka toimivat elintarvikkeiden alkutuotannon, valmistuksen, tarjoilun ja myynnin alalla

*\Voimassa 1.12.2021 alkaen

ProfAgria
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Kayttamattomien elintarvikkeiden
luovuttaminen uudelleen jakeluun

Velvollisuus koskee kayttamatta jaaneen elintarvikkeen luovuttamista
*Ei edellyta kayttamattomien elintarvikkeiden toimittamista vastaanottajalle

*Yritys voi valita mille taholle (hyvantekevaisyysjarjestot, yksityishenkilot, muut yhteis6t) ja miten se
kayttamattomat elintarvikkeet luovuttaa

Elintarviketurvallisuus ei saa vaarantua

eLuovuttajan ja kayttamattomia elintarvikkeita vastaanottavan toimijan tulee noudattaa
elintarvikelainsaadannon vaatimuksia

*Ruokavirastolla on ohjeistus elintarvikkeiden luovuttamisesta ruoka-apuun
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/oppaat/ruoka-apu--ohje/ruoka-apu--ohje/

ProfAgria
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Esimerkki?

Saako salaatit ja leivat lahjoittaa lemmikeille ja hevosille?

Jateasetuksen mukaan luovutusvelvollisuus on ensisijaisesti
ihmisravinnoksi, mutta myos elainten rehuksi/ruoaksi voi lahjoittaa, jos se on
voimassa olevan lainsaadannon mukaan sallittua ravintoa noille elaimille.

Havikin seuraaminen on keskiossa, tulee pohtia tyontekijoiden kanssa
parhaita keinoja havikin vahentamiseen.

ProfAgria
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Uusi jateasetus: Kirjanpito ja tietojen antaminen

elintarvikejatteesta

« Elintarvikealan toimijoiden on pidettava kirjaa elintarvikejatteen maarista ja
kasittelysta seka mahdollisuuksien mukaan syomakelpoisesta
elintarvikejatteesta eli ruokahavikista

« Velvollisuus koskee suurinta osaa elintarvikealan toimijoista, kuten
elintarviketeollisuutta, kauppaa seka ravintola- ja majoitustoimintaa.
Velvollisuus ei koske ruoka-apua tarjoavia hyvantekevaisyysjarjestoja tai
muita yleishyodyllisia yhteisoja.

 Kirjanpitotiedot tulee esittaa valvontaviranomaiselle pyydettaessa.

Tietojen toimittaminen valvontaviranomaiselle
*Koskee vain ymparistonsuojelulain mukaan luvanvaraista tai ilmoituksenvaraista toimintaa

*Yhteenveto edellista kalenterivuotta koskevista tiedoista toimitettava vuosittain helmikuun loppuun mennessa tai
ymparistoluvassa tai ilmoituspaatoksessa maarattyna ajankohtana

*Toimitettava ensimmaisen kerran vuonna 2024 (vuoden 2023 tiedoista)

ProfAgria
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Elintarvikealan toimijan kirjanpito- ja tiedonantovelvollisuus
Elintarvikejatteesta (JL 118 A §JA 34 §)

Elintarvikejatteesta on pidettava aikajarjestyksen mukaista kirjaa. Kirjanpidossa on oltava seuraavat tiedot
liitteen 5 mukaisesti merkittyina ja eriteltyina:

*Elintarvikejatteen kokonaismaara
*Padasialliset jatelajit*, joista elintarvikejate koostuu, seka mahdollisuuksien mukaan niiden jatenimikkeet

*) eldinkudosjatteet, kasvijatteet, biohajoavat keittio ja ruokalajatteet, ruokadljyt ja ravintorasvat, kulutukseen
tai jalostukseen soveltumattomat aineet

*Mahdollisuuksien mukaan arvio jatteena kaytosta poistetun syomakelpoisen elintarvikkeen kokonaismaarasta
Jatteen vastaanottajan tunnistetiedot seka jatteen kasittelytapa, jos jate toimitetaan muualle kasiteltavaksi
*Tiedot sailytettava sahkoisena tai paperisena 6 vuotta

Kirjanpitovelvollisuus 1.1.2022 alkaen
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Kirjanpidossa oltava seuraavat tiedot elintarvikejatteesta

« Toiminnassa syntyvan elintarvikejatteen kokonaismaara kilogrammoina

« Paaasialliset jatelajit, joista elintarvikejate koostuu, seka mahdollisuuksien
mukaan niiden jatenimikkeet, jateasetuksen liitteena olevan jateluettelon
mukaisesti.

=> Tyypilliset jatelajit elintarvikejatteessa: biohajoavat keittio- ja
ruokalajatteet, ruokadljyt ja ravintorasvat.

« Arvio mahdollisuuksien mukaan siita, mika maara elintarvikejatteesta olisi
ollut syomakelpoista (tonneina tai kiloina)

« Jatteen vastaanottajan tunnistetiedot seka jatteen kasittelytapa, jos
toimitetaan muualle

« Jos ruokaa on lahjoitettu ihmisravinnoksi, tata ei tarvitse kirjata
Kirjanpitoon

ProfAgria
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Opas elintarvikejatteen
kirjanpito- ja
tiedonantovelvollisuude
n noudattamiseksi

https://jukuri.luke.fi’/handle/10024/552987

ProfAgria

Opas elintarvikealan toimijoille elintarvikejatteen
kirjanpito- ja tiedonantovelvollisuuden

noudattamiseksi

Kuisma, Miia; Riipi, Inkeri; Silvennoinen, Kirsi (2023)

Avaa tiedosto

B Luke-luobio_2_2023.pdf

(937 TKH)

‘ Liite 1_E|IHIBFWKGIBOHISUUS.)GS)(
(29.10KH)

I Liite 2_Kauppa xisx (27 52K1)
‘ Liite S_Rawtsemlspawelm.xisx
(30.50Kt)

Lataukset 3831

Kuisma, Miia
Riipi, Inkeri
Silvennoinen, Kirsi

Julkaisun pysyvi osoite on
http:/fumn. /URN ISBN:978-952-380-590-3

Vuonna 2021 voimaan tulleissa uudessa jatelaissa (646/2011, muutettu
T14/2021) Ja jatteista annetussa valtioneuvoston asetuksessa (978/2021)
on ensimmaista kertaa asetettu elintarvikealan toimioille Kirjanpito- ja
tiedonantovelvollisuus  toiminnassa  syntyvasta  elintarvikejatteesta.
Elintarvikealan toimijota ovat elintarvikelain (297/2021) mukaan muun
muassa  yntykset, jotka toimivat  elintarvikkeiden  alkutuotannon,
valmistuksen, tarjoilun ja myynnin alalla

Tama opas on laadittu elintarvikealan toimijoille jatelain ja -asetuksen
mukaisen elintarvikejatteen  kifjanpito- ja  tiedonantovelvoliisuuden
noudattamisen avuksi. Oppaassa kasiteliaan asioita elintarviketeollisuuden,
kaupan ja ravitsemispalvelualan nakokulmista. Toimijat voivat halutessaan
kayttaa kirjanpitoon oppaan liitteina olevia ladattavia lomakkeita

Oppaan valmistelusta on vastannut Luonnonvarakeskus ja siihen ovat
osallistuneet lisgksi asiantuntijat Riitta Levinen, Eini Lemmela ja Sirje Sten
ymparistoministeriosta sekd Tarja Antlila Pohjois-Pohjanmaan  ELY-
keskuksesta.

Oppaaseen liittyvia kysymyksia voi esittad sahkopostitse osoitteeseen
foodwasteinfo@luke fi. Lisatietoa Jatelain muutoksesta 1Bytyy
ymparistdministeridn verkkosivulta https:/fym fijattect/jatelaki.

Collections
Julkaisut [85511]



Opas 4.4.1. Kirjanpitovelvollisuuden edellyttamat tiedot

[, Yrityksen nimi

2. Toimiala:

a)  Kahwilat

b) Huoltoasemat

€} Hampurilais-, kebabpaikat, pizzeriat jo muut pikaruokaravintolat
d) Pito- ja ateriapalvelu

& Hotellit, motellit ja muut majoituslikkent

H  Muut ravintolat

) Henkilgstéravintolat ja muut lounasravintolat
h) Sairaalat

il Vanhainkoditlastenkodithonolatokset

1 Pavakodit

ki Peruskoulut ja lukiot

I} Ammatiliiset oppilaitokset, amict, yliopistot
mj Muut ammattikedtion

Lmnmmwmwmmr

I:nrjauipilvlnﬂlﬂ merkitdin
Kirjauksen aikavilin voi valita jatteen syntydynamilkan tai seurantakiytinndn mu-
kaiseksi, tekomalld kirjaukset esim. paivittdin tai vilkoittain

= Kirjausyksikkd kg

5. Kuinka suuri osa elintarvikejiitteests oli alun perin sybtilviiksi tarkoitettua (arvioidaan
- mahdollisuuksien mukaan)?

= Kirjausyksikko on ensisijaisesti sama kuin edella (kg) tal prosenttiosuus (%) elintanvike-

 Jitteen paBasiallinen kisittelytapa:

a) Jatteen kisittelytavan sanallinen kuvaus
bl Masittelytoimen luokitus (R-/D-koodit)™,

R 1.1 Energlana hyodymaminen jatteenpolitolaitokiesss

R 3.2 Kompostoint

R 3.3 Biokaasulaios

R12.2 Jitteen esikisittely ennen tolmittamista hyddyntimiseen (esim, biokaasulal-
I _lokselle)
7. Pibasiallisia ﬂnhqutt-nllhhHi ol hrrl‘lnnl:m‘li. mutta Hr_llum M
suuksien mukaan jitenimikkeet:'

a) 2001 08 Blohajoavat keittic- jo ruckalajitteet
B) 2001 25 Ruokadipyt fa ravintoradvat

=]

o O O

1 | ien kahviloiden ja ruckaravintoloiden
jatteet raportuddun ko ;rfityilm tmmu-m Jns l:nupailh on omia salaattibaareja tma. toimintoja,
vastaa kauppa nikden kifanpidosta

Kokonaisena pilaantuneet/laadultaan heikentyneet raaka-pinget, jotka kuorittaisiin ruoanval-
mistusprosessissa (esim. peruna, appelsiing), raportoidaan kokonaisuudessaan alun perin syo-

taviiksi tarkoitettuing el koko massasta muodostuu ruokahivikkib

Jos tuotannossa kiytetyl paisto-6lyt ja -rasvat oval olleet laadultaan alun penn syotaviksi Lar-
koitettuja, muodostuu nistl kiytettyind ruokahivikkis,

Ravitsemispalveluissa syntyvad muuta biojatettd kuin elintarvikejatetta (esim, lautasliinat, ta-
louspaperi) ei tarvitse erottaa pois elintarvikejatteesta kirjanpidossa, ellei sen maara (massa)
ole merkittdvd. Esimerkiksi asiakkaiden itse lajittelema astianpalautuksessa oleva blojateasia
voidaan punnita sellaisenaan, vaikka seassa olisi pienid madria muita jatteits (esim, asiakkaiden

paperiset lautasliinat tai karkkipaperia),

4.4.2. Vapaaehtoisesti kirjattavat tiedot”




Lisatietoja

Yleista jatelaista, pikaohje, video yms.

Jatelaki — Ymparistoministerio
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Kuka valvoo?

 Kirjanpidon valvonnasta vastaa jatelainvalvontaviranomainen (kunnan
ymparistosuojeluviranomainen tai ELY-keskus, jolle elintarvikelain
valvontaviranomainen voi antaa virka-apua.

* Ymparistoluvan- ja ilmoituksenvaraiset toimijat toimittavat tiedot
valvontaviranomaiselle vuosittain osana muuta jateraportointia
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Tarkeaa

« Elintarvikehuoneistot eroavat toiminnaltaan paljon toisistaan, joten havikin
vahentaminenkin pitaa sovittaa jokaiseen yritykseen erikseen

« Vahentamiskeinoihin liittyy olennaisena johtaminen, asiakasmaaran
ennakointi, suunnittelu (ruokalista) ja tyon kaytantaihin.

« Tarkeaa on yhteistyO, viestinta, kannustus ja henkilokunnan sitouttaminen
vahentamistyohon

« Jatelaki ja sen asetuksin tavoitteena on vahentaa jatteiden maaraa ja
lisata uudelleenkayttoa ja kierratysta

« Mittaaminen mahdollistaa seurannan ja tavoitteet, mittaaminen tulee suor

ProfAgria



Koskeeko tama koko EU:ta?

Jatedirektiivi (2008/98/EY, muutos 2018/851/EY) seka euroopan komission
delegoitu paatos (EU 2019a) ja taytantoonpanosaados (EU2019Db)
velvoittavat jasenvaltiot raportoimaan vuosittain elintarvikejatteen maaran
komissiolle.

Suomessa direktiivin taytantoonpanosta vastaa ymparistoministerio. Suomi
raportoi komissiolle elintarvikeketjun tuottamasta elintarvikejatteesta koko
elintarvikeketjun osalta, alkutuotannosta kulutukseen. Seuranta- ja
raportointivastuu on saadetty Luonnonvarakeskukselle (Luke) (jateasetuksen
16 §ja 44 §).
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Lisatietoja, Lahteet

Miten yrityksen on kierratettava jatteensa?

https://youtu.be/wwQexWJp0VU

Vastuullinen yritys kantaa tuottajavastuunsa - Rinkiin.fi

Lahteet:
LuKe, Luonnonvarakeskuksen elintarvikejatemateriaalit, -ohjeet ja—oppaat
https://jukuri.luke.fi/handle/10024/552987

(tasta linkista loytyy elintarvikejatteen seurantaan excel-tiedostot: kauppa, elintarviketeollisuus ja
ravitsemispalvelut)

Ymparistoministerio, Jatelaki ja asetukset, Mika muuttui, miten toimin?

https://ym.fi/jatteet/jatelaki
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